
Offre d'emploi : Chef(fe) de rang à 100% 

L'Hôtel de Commune, situé à Rougemont, recrute un(e) chef(fe) de rang passionné(e) 
pour rejoindre notre équipe dynamique et motivée. Nous rouvrons nos portes le 1er mai 
2025 et nous sommes impatients d’accueillir notre clientèle dans un cadre rénové et 
chaleureux, pour redonner vie à cette institution locale emblématique 

Vous êtes prêt(e) à relever ce défi avec nous ? 

• Contrat : 100 %, disponible de suite. 
• Lieu : 1659 Rougemont. 

Vos missions : 

• Garantir un service de qualité : Rapide et professionnel, tout en veillant à la 
satisfaction des clients.  

• Participation à la gestion quotidienne : Contribuer à la bonne marche du 
service en relation avec les équipes restaurant et hôtel. 

Ce que nous recherchons : 

• Expérience : Dans un poste similaire. 
• Compétences : Maîtrise du français obligatoire, esprit d’équipe, bonne 

présentation et un sens du service. Une langue supplémentaire est un plus ! 
• Qualités : Souriant(e), polyvalent(e) et autonome.  
• Localisation : Résident(e) de la région avec une bonne connaissance de la 

culture locale. 

Pourquoi nous rejoindre : 

• Un cadre de travail agréable : Une équipe chaleureuse et passionnée, prête à 
relever ensemble le défi de la réouverture de notre établissement. 

• Avantages : Salaire compétitif et repas sur place. 
• Développement professionnel : Opportunités de progression et de formation 

pour vous aider à évoluer dans votre carrière. 

 


